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Targy: Create 2002 Kft. arajanlata
HACCP rendszer kiépitésére és
oktatasra

Szatymaz Koézség Képviseld-testiilete

Tisztelt Képviseld-testiilet!

A Szatymazi Polgarmesteri Hivatal Féz6konyha 2023. januar 01- tél kezdi
meg mukodését. A mukddés megkezdéséhez sziikséges a fé6zékonyha és a
talalokonyha tekintetében HACCP rendszer kiépitése, valamint a dolgozok
élelmiszerhigiéniai oktatasa.

A fenti feladatok ellatasara arajanlatot kértink be a Create 2002 Kft-tél,
amely jelen el6terjesztés mellékletét képezi. E szerint a F6z6konyha HACCP
rendszer kiépitése 65 000.- Ft +27 % AFA, a Talalokonyha HACCP rendszer
kiépitése 65 000.- Ft +27 % AFA, a dolgozok oktatasa 2 500 Ft+ 27 % AFA. A
Szegedi Kistérség altal fenntartott konyha dolgozoi létszama 8 6 igy 8 {6
oktatasi koltségét keérjuk biztositani.

Fentiekre tekintettel az alabbi javaslatot terjesztem a T. Képvisel6testtilet
elé.

Hatarozati javaslat

Szatymaz Kozség Képviseld-testilete
megtargyalta Create 2002 Kft arajanlatat és az
alabbi déntést hozta:

Szatymaz Kozség Képviseldtestiilete elfogadja a
CREATE 2002 Kft arajanlatat a Szatymazi F6z6-
és Talalokonyha HACCP rendszer kiépitésére és a
dolgozok élelmiszerhigiéniai oktatasara
vonatkozoan.

A képviselStestiilet az ajanlat alapjan brutto
146 050 Ft-ot biztosit a Polgarmesteri Hivatal
szamara a 2022. évi koltségvetés tartaléka
terhére

A képviseldtestuilet felkéri a jegyzdt a szerzédeés
alairasara.



Hatarid6: 2022. december 31.
Felel6s: jegyz6

A hatarozatrol értestul:

1. Barna Karoly polgarmester
2. Dr. Makay Enikd jegyzé

3. Gazdalkodas

Szatymaz, 2022. oktober 12.

Dr. Makay Eniké
jegyzo
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AJANLAT

Ajanlatkéré
Szatymaz Kozség Onkormanyzata
Dr. Makay Enikd

jegyzo részére

Szatymaz, 2022. oktober 10.

Ajanlattevo:

Create 2002 Kft.

6763 Szatymaz, Barackvirag u. 52.
Addészam: 14375961-2-06
Nagygyorgyné Bartok Adrienn tugyvezet6
Tel.: 70/318-8711, 62/555-832

www.haccprendszerkiepites.hu

info@haccpkiepites.com
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Tisztelt Dr. Makay Eniko!

Arajanlat tirgya:

HACCP rendszer kiépités:

Fézokonyha
Talalokonyha

Elelmiszerhigiéniai oktatas

A dokumentaciok elkészitésére vonatkozo szakképzettségeink:

Alulirott Nagygyorgyné Bartok Adrienn (Create 2002 Kft. ligyvezetdje) nyilatkozom,
hogy a Create 2002 Kft. jogosult HACCP rendszerek készitésére és bevezetésére,
feliilvizsgalatara.

Nagygyorgyné Bartok Adrienn: HACCP auditor Biz. sz.: 2001/53, élelmiszeripari vm.
mérnok,

Csontos Melinda: HACCP rendszergazda Biz.sz.: 25/2007, mindségbiztositasi mérndk
Marton Katalin Biz.sz.: MK-00073/2022/OKL, ¢lelmiszertechnologus- és mindségi
mérnok

Barna Zsolt: Munkavédelmi technikus Biz. sorszam: CXB B 144666, Higiéniai tanacsado

A HACCP RENDSZERKIEPITES MENETE 852/2004 EK rendelet
szerint:
e A Megrendel6 egységének helyszini feltérképezése, hianyossagok, nem megfeleléségek
feltarasa, javaslattétel.
e A technoldgiai folyamatok feltérképezése, folyamatabrak elkészitése a felmérés alapjan.
e Veszélyelemzés a teljes technologiai folyamatra, a kritikus szabalyozasi pontok
meghatdrozasa.
e A kritikus pontokra feliigyeld eljarasok és helyesbitd tevékenységek kidolgozasa,
azonositasa.
A dokumentacids rendszer elkészitése.
A HACCEP élelmiszerbiztonsagi dokumentacids rendszer atadasa.
A HACCEP rendszer feliilvizsgalati kotelezettsége: 1 év
Onellendrzés

kiepites.com

52. www.haccprendszerkiepites.hu
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ELELMISZERHIGIENIAI OKTATAS
A 68/2007. (VIL. 26.) FVM-EiiM-SZMM egyiittes rendelet az aldbbiakat irja elo:

Oktatas, tovabbképzés

4. § (1) Valamennyi élelmiszer-vallalkozénak gondoskodnia kell arrél, hogy az
¢lelmiszerekkel foglalkozo dolgozék tevékenységiiknek megfeleldé modon higiéniai
szempontbol feliigyelet alatt alljanak, és azokban az élelmiszer-higiéniai
kérdésekben, amelyek munkajuk soran érintik oOket, rendszeresen megfelelé
tajékoztatasban, oktatasban részesiiljenek.

(2) Az élelmiszer-eldallitas és forgalmazéas folyamatdban részt vevd személyeknek
legalabb kiilon jogszabaly szerinti végzettséggel kell rendelkezniiik.

(3) Az élelmiszer-ipari vallalkozo koteles a munkaba allast koveto egy honapon beliil
a munkavallalot a munkakorének megfeleloen az élelmiszer-eloallitasra és -
forgalmazasra vonatkozoan megfelel6 oktatasban részesiteni.

(4) Az oktatasnak tartalmaznia kell a helyes higiéniai gyakorlattal, illetve a nemzeti
utmutatokkal és az adott élelmiszeripari vallalkozasra vonatkozo mindségbiztositasi
rendszerrel kapcsolatos ismeretanyagot.

(5) Az oktatds megtartasarol, annak modjarél, dokumentalasardl, az oktatas
hatékonysaganak ellendrzésérdl az élelmiszeripari véllalkoz6 gondoskodik.

(6) Amennyiben az élelmiszer-ellen6rzo hatosag vizsgalatai soran ugy itéli meg, hogy
a dolgozok nem rendelkeznek a teriiletet érinté - a (4) bekezdés szerinti - kielégité
ismeretekkel, eloirja az ujboli oktatas sziikségességét, amelyet egy honapon beliil
teljesiteni kell. Az ellendrzo hatésag ellenérizheti a megismételt oktatas
eredményességét.

(7) A nem megfelelé oktatasbél szirmazé minden felelésség az élelmiszeripari
vallalkozot terheli.”

A fenti eldiras teljesitése érdekében a szakembereink altal az Onok helyszinén
megtartasra keriil6 oktatast ajanljuk a 68/2007 (VII. 26.) FVM-EiM-SZMM egyiittes
rendelet alapjan:

Az altalunk az Onéok egységében megtartott élelmiszerhigiéniai oktatisunk
idotartama 1 ora és szamonkéréssel zarul.

A tanfolyam végén a résztvevok tesztet irnak és a részvételrol névre szolo
Tanusitvany keriil kiallitasra.

kiepites.com
.haccprendszerkiepites.hu
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MUNKANKRA ES ANNAK JOGS’ZAB{&LYI
MEGFELELOSEGERE GARANCIAT VALLALUNK!

Szolgaltatasaink ajanlati ara az Onok tevékenységére vonatkozéan:

Dokumentacié elkészitése
HACCP rendszer kiépités F6z6konyha 65.000 Ft+27% Afa
HACCEP rendszer kiépités Talalokonyha 30.000 Ft+27% Afa
Elelmiszerhigiéniai oktatas 2.500 Ft+27% Afa/fé

Munkankra és annak torvényi megfeleldsségére Garanciat vallalunk, ami azt jelenti,
hogy Hatosagi kifogas esetén vallaljuk a dokumentacio dijmentes javitasat, amibe nem
tartozik bele a technologiai valtozas miatti modositas, illetve az id6kozben bekovetkezett

torvényi valtozasok sem.

Teljesitési hataridé: Az Ondk igényei szerint keriil kialakitasra

Rendelje meg most megbizhato szolgaltatasunkat
a 70/318-8711-es telefonszamon.
Bizunk, abban hogy jelen ajanlatunk elnyeri tetszésiiket. Amennyiben ajanlatunkkal,
szolgaltatasainkkal kapcsolatosan barmilyen kérdésiikk meriilne fel, gy kérem

forduljanak hozzank bizalommal.

Engedje meg, hogy szaktudasunkkal és
sok éves szakmai tapasztalatunkkal segithessiik munkajukat!

Udvozlettel:

CREATE 2002 Kft.
6763 Szatymaz, Barackvirdg u. 52.
o Adészam: 14375961-2-06
Baz.: 18400010-10000615-10296828

ez DA Reved i
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epites.com

2. www.haccprendszerkiepites.hu
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CEGISMERTETO

A CREATE 2002 Kft. 2002-ben alakult az Gsszegyiijtott tapasztalatokat felhasznalva

0nalld vallalkozassa.

Tanacsadoink nagy tapasztalattal rendelkezé élelmiszeripari mérndkok és egyben

kereskedelmi és vallalkoz6 menedzserek, 2001 6ta dolgoznak a mindségbiztositasban.

Rendelkeznek HACCP rendszergazda, valamint HACCP élelmiszerbiztonsagi rendszer

auditori tanfolyami végzettséggel.

Szakembereink 2001  6ta  Magyarorszag  teriiletén  szamtalan ~HACCP
¢lelmiszerbiztonsagi rendszert épitettek ki a mezdgazdasag élelmiszeripari alapanyagot
eloallitdo egységeiben, az ¢élelmiszeripar kiillonbozd teriiletein, a vendéglatas teljes

teriileté, nem utols6 sorban pedig az élelmiszer kis- és nagykereskedelmi egységekben.

A 2003-2004-es év soran a mezdgazdasag, az élelmiszer eldallitok, valamint az
¢lelmiszerkereskedOk és vendéglatok részére készitettiink szamos beruhazasi, termék
nyomonkovetési €s munkahelyteremtd, valamint kiilonféle EU-s (GVOP, AVOP, stb)

fejlesztési palyazatokat pozitiv eredménnyel.

2004 elejétol a HACCP kiépités mellett Munkahelyi kockazatelemzést, valamint ezek
felilvizsgalatat és oktatasokat is végzlink, ehhez rendelkeziink munkavédelmi

szakképesitéssel.

A 2006-0s évet a Csongrad Megyei ANTSZ-el és a Csongrad megyei
Allategészségiiggyel szoros szakmai egyiittmiikodésben dolgoztuk végig, ami a
mindségligyi szakmai munkaink mellett az élelmiszerrel dolgoz6 munkavallalok szamara
kotelezo ¢€lelmiszerhigiéniai-kornyezetvédelmi-mindségiigyi tanfolyamok folyamatos

szervezEését is jelentette.

2007-t6l céglink orszagos szinten szervez és tart ¢lelmiszerhigiéniai oktatdsokat az

¢lelmiszerellendrzo hatosagokkal kdzosen.

2008-ban felvallaltunk egy uj kiildetést, amivel az ¢élelmiszeres vallalkozadsok
eléirasoknak vald megfelelését szolgaljuk egyre szélesebb korben, ennek érdekében

Szakmai Forumokat szerveztiink orszagosan kiilonféle hatdésagok részvételével.

52. www.haccprendszerkiepites.hu
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2009-t61 Hatosagi szakemberekkel kozosen szerkesztett szakmai informacids

kiadvanyokat vezetiink be, amivel az tigyfeleink mindig friss informaciokhoz jutottak.

Szolgaltatasaink:

HACCP élelmiszerbiztonsagi rendszerek kiépitése, bevezetése és oktatasa,
feliilvizsgalata és modositasa a mezOdgazdasag, az €lelmiszeripar, a vendéglatas, és az
¢lelmiszerkereskedelem széles teriiletén.

Mindségiigyi szaktandcsadas.

Tervdokumentacio készités.

Gyartmanylapok, Anyaghanyad-nyilvantartasok elkészitése.

Nyomon-k&vetési rendszerek kidolgozasa, bevezetése.

Munkavédelmi kockéazatelemzés elvégzése, feliilvizsgalata és egyéb munkavédelmi
szolgaltatasok nyujtasa, Kémiai kockazatbecslések elkészitése

Higiéniai, HACCP, munkavédelmi oktatasok szervezése.

fo@haccpkiepites.com
ag utca 52. www.haccprendszerkiepites.hu
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REFERENCIAINK

Az orszag teriiletén szamos élelmiszer-eléallitd, vendéglatod és kereskedelmi egységben
dolgoztunk 2002 6ta szaktanacsadoként kiilonféle munkakban.

JelentGsebb Elelmiszerbiztonsigi munkaink (HACCP) az orszag kiilonbozé
teriiletein:
o EMMI Sz616 utcai Javito Intézet Budapest . HACCP feliilvizsgalat, Higiéniai oktatas
o EMMI Karolyi Istvan Gyermekkozpont Fot — HACCP feliilvizsgalat, Higiéniai oktatds
o GESZ XVIII. ker. Ovodak, Altalanos Iskolak konyhai HACCP feliilvizsgdlat, Higiéniai
oktatas
o Gyongyos Varos Onkormanyzatanak Talalé és Féz6konyhdinak HACCP rendszer
feliilvizsgalata
Accapella Cukraszda — Szeged, HACCP rendszer feliigyelet, Higiéniai oktatas
Rossmann Magyarorszag Kft. HACCP feliilvizsgalat
Alexandra Konyvaruhazak, HACCP rendszer kiépités
Szent Agoston Katolikus Altalédnos Iskola és Ovoda HACCP feliilvizsgdlat, Higiéniai
oktatas
Toldi Korhaz Cegléd, - HACCP feliilvizsgalat
Lorincz Varos Kft. HACCP kiépités, HACCP feliilvizsgalat
Subway iizlethalozat — orszagos komplex szolgaltatas
Oregkorossy Halaszesdarda — Szeged, HACCP rendszer feliilvizsgadlat, oktatds
Babusgato Csaladi Napkozi, Budapest HACCP rendszer kiépités
Polgarmesteri Hivatal Human Szolgaltato Intézet konyhdi és talalokonyhdi, Dunaharaszti
(HACCP rendszer kiepités és feliigyelet)
Egyesitett Szocialis Szolgaltato Kozpont, Cegléd (HACCP rendszer kiépités és feliigyelet)
Deszki Tiidoszanatorium Konyhdja (HACCP rendszer feltigyelet)
Sarga Borhaz Csarda, Mad
Gia Kft boraszati iizeme — Eger /Bordszati iizem HACCP rendszer kialakitas/
Tallyai Szélészeti és Boraszati Szovetkezet - Tallya
Szarvasker kft, Kisvarda - Husnagykereskedelmi HACCP rendszer kialakitds
Tiger Stores Hungary Kft. — Budapest, HACCP rendszerek kialakitdsa, feliigyelete.
Oszentivan Turisztikai Szocidlis Szévetkezet — Tiszasziget — HACCP kiépités, higiéniai
oktatas
o Hodmezdvasarhelyi Miikodtetd és Szolgaltato Nonprofit Zrt.- Fozo- és Talalokonyhdk
HACCP feliigyelete
o SZKTT Koordinacios Kozpont Szatymaz — HACCP kiépités, HACCP feliigyelet, Higiéniai
oktatas
Boschi Ker Kft. Zoldségfeldolgozo tizem Szatymaz, HACCP kiépités, HACCP feliigyelet
R-Coop 3 Kft. Fiiszercsomagolo tizem Szeged — HACCP feliigyelet
Lapker Zrt. Budapest — HACCP feliigyelet
Matusz-Vad Zrt. Budapest — Nagykereskedelem — HACCP feliigyelet
Prograg Agrarcentrum Laszlopuszta — HACCP feliigyelet

y! epites.com

52. www.haccprendszerkiepites.hu
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Cégiinkre jellemzo:

A Create 2002 Kft. elkotelezett annak érdekében, hogy tanacsadodi szolgaltatdsaink
mindsége maradéktalanul megfeleljen iigyfeleink igényeinek és elvarasainak, ennek
érdekében munkatarsaink szakmai tovabbfejlddéséhez a feltételeket biztositjuk, és
folyamatosan kovetjiik a jogszabalyi valtozasokat.

Cégiink sokoldalu szolgaltatasaival lehetévé valt, hogy régi és uj iigyfeleink
szaktanacsadast igényld problémaival bizalommal fordulhatnak hozzank és ajanlanak
tovabb partnereiknek.

A ko6z6s munka reményében sok sikert kivanunk!

Udvozlettel:

CREATE 2002 Kft.

6763 Szatymaz, Barackvirag u. 52.
o Adészam: 14375961-2-06
Bez.: 18400010-10000515-10296828
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ail.:info@haccpkiepites.com
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